MOBI

MODERN BISTRO

MENU LUNCH
BRUSCHE
3.50 €
Bruschetta tomates, basilic, ail - 1pc FONDU
Scamorza au four, chanterelles, 12.00
SCAMO 7.00 € trompettes de la mort, miel et g

; Croquette scamorza - 1pc ’ miso.

<T PARMI £ 8.00 € POLPE (NEw)

. Croquette Parmigiana melanzane - 1pc Polpette (boulettes porc/veau), 12.50

— TARTAR (NEW) sauce tomate.

Betterave, poivrons, véganaise, 9.50 €

= pickels betterave, coriandre VITO (NEw)

‘== 62.5 (NEW) Veau cuisson basse température, 15.00
Oeuf parfait, poélée de sauce tonnata, thon, anchois, :
champignons de saison, croutons, 11.00 € capres frits
cappuccino champignons parmesan.

VIOLI RAVIO

Ravioli farci au mascarpone, 15.00 € Ravio}i fa;ci'autTascarpone, A AP
pecorino et ricotta, beurre sauge pecorino et ricotta, sauce ragu

VEGA (NEw) GNOCCHI (Ntw)

= Orecchiette - créme de potiron, 16.00 € Boscaiola, saucisse italienne, 17.00

petits pois, pois chiche - Vegan tomates, champignons, fontina

——

B CARBO ANA  (NEw)

= Carbonara, the real one ! 16.00 € Paccheri - ragu de cuisses de 18.00

Oeufs, pecorino, guanciale canard confit
VONGO
CACIO ) ) )
. 16.00 € Linguine palourde, oursin, 23.00
Spaghetto cacio e pepe poutargue .

— SICIA (NEw) TAGLIA

=i Saucisse vin rouge, purée 16.00 € Taggliata de boeuf, roquette, 23.00 €

= carotte/parmesan/scamorza parmesan

Q

Ll MILA PESCA
Milanaise de veau, salade, 19.00 € Bacala, vongole, sauce vierge, 23.00 €

(7o) légumes, pomme de terre

mayonnaise truffée

Supplément Pommes de terre +3.00€
Supplément Pates tomate +3.50€
Supplément Légumes +4.00€
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SOMETHING ELSE ?

AFFO
Affogato al caffe, Sambucca

TIRAM

Tiramisu “Siphoné”

TORTI

Fondant au chocolat,
glace fior di latte

DOLCE

PANA  (NEw)

Panacotta “Chai”, créme de marrons,
poires pochées.

RISO

Risotto au lait,vanille
dulce de leche,

riz soufflé

CHOCO

MELA  (NEw)

6.50€

Pommes, crumble, glace
cannelle, sabayon Frangelico

Mousse au chocolat vegan

Vodka infusée vanille, caluah,

expresso, sucre de canne

WHISKY
LIMONCELLO BENIAMINO MASCHIO 6.00€ BULLEIT RYE 11.00€
SAMBUCA SOFIA 7.00¢€ NIKKA 11.00€
VECCHIO AMARO DEL CAPO 7.00¢€ TALISKER 10Y 12.00€
f:f GRAPPA BRENTE 18M 7.50¢€ OBAN 14Y 14.00¢€
I~ AMARETTO ADRIATICO 8.00¢ LAGALLUVIN 16Y 16.50€
O VECCHIA ROMAGNA 7.00€
B BAILEYS 6.00¢€ RHUM
. FERNET BRANCA 7.aa€ AAVANA 7Y S
= ) DON PAPA 7Y 11.00€
POIRE WILLIAMS 8.00¢
EL DORADO 12Y 11.00€
COGNAC DARROZE 8Y 12.00€
MOUNT GAY XO 14.00€
COGNAC REMY MARTIN VSOP 14.00€
ZACAPA23 16.00€
CAFE BY ILLY THE BY COMPTOIR FLORIAN
“3 LUNGHO 3.50€  THE MENTHE FRAICHE 5.50€
gg; EXPRESSO 3.506¢ THE JASMIN 5.00€
<T  EXPRESSO MACCHIATTO 4.00¢€ THE DES MOINES 5.00€
‘.:_E’ DOPPIO 5.00€ Mélange thé vert et thé noir, recette florale
O  CAPPUCCINO 4.50¢€ THE HERMES 5.00€
= 5.50€ Infusion citronnelle, verveine,
o LATTE : camomille, rooibos, lavande, thym, sauge
¢ ITALIAN COFFEE 9.50¢ :
) THE ASSOUAN FRAISE 5.00€
5 EXPRESSO MARTINI SIGNATURE 13.50€ Orange, hibiSCUS, cit ronnelle, cit ron,
om fraise




